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Das Nestlé Werk in Biessenhofen
Werde Teil von etwas GroRem
Nestlé in Deutschland & weltweit
Unsere Ausbildungsberufe
« Technische Ausbildungsberufe
« Lebensmitteltechnische Ausbildungsberufe
« Kaufmannische Ausbildungsberufe
Schnupperpraktikum
So bewirbst du dich!
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Mitarbeiterrabatte im Nestlé-Shop

Arbeiten, wo andere Urlaub machen: Das Nestlé Werk in Biessenhofen
liegt im Herzen des Allgaus, mit einem wundervollen Blick auf die
Alpen und tollen Karriereaussichten. Hier haben wir uns auf die
Herstellung spezieller Sauglingsmilchnahrung, der so genannten
hypoallergenen Nahrung BEBA und NAN (H.A. Nahrung), spezialisiert.
Jahrlich werden ca. 27.000 Tonnen H.A. Sauglingsmilchnahrung mit
modernsten Technologien hergestellt und finden anschlieRend den
Weg in zahlreiche Regale rund um den Globus.

Doch nicht nur spezielle Sauglingsmilchnahrung, auch andere
Lebensmittel werden in unserem Aseptik-Zentrum abgefullt. Zum
Beispiel unsere Feinkostsaucen von THOMY und GARDEN GOURMET
sowie Produkte der NESTLE HEALTH SCIENCE rollen hier taglich tbers
Band. Insgesamt verlassen ca. 62.000 Tonnen Fertigprodukte jahrlich
unsere Hallen. Wow!

Vielfaltige Berufsbilder tragen zu unserem Erfolg bei: Ingenieure
(m/w/d), Lebensmitteltechnologen (m/w/d), Lebensmittelmeister
(m/w/d), Techniker (m/w/d), Laboranten (m/w/d), (Lebensmittel-)
technische Facharbeiter (m/w/d), kaufmannische Angestellte (m/w/d),
Produktions- und Logistikmitarbeiter (m/w/d) & viele mehr.

Deine Benefits aum Standort:

o Abwechslungsreiche und « Eigene Sanitatsstation und
erstklassige Kantine Betriebsarzt
« Betriebliche Gesundheitsangebote o Weihnachtsgutscheine

und Vergiinstigungen in Fitness-

o Gute Anbindung an 6ffentliche
Verkehrsmittel
(Bahnhof ca. 2 Minuten entfernt)



Nestlé eroffnet dir unendliche Maoglichkeiten. Mit unseren auf
der ganzen Welt beliebten Marken sind wir fihrend in Ernahrung,
Gesundheit und Wohlbefinden. Eine echte Chance, das Leben
von Millionen Menschen positiv zu beeinflussen. Vom Frihstick
bis zum Abendessen, von medizinischer Ernahrung bis zum
gesunden Snack fur Vierbeiner, vom nachhaltigen Anbau bis
zur umweltvertraglichen Verpackung. So vieles ist schon da,
mach es jetzt noch besser.

In einem Team aus unterschiedlichsten Personlichkeiten, die
miteinander und voneinander lernen — be a force for good.

Werde mit uns zum Profi und lege den Grundstein fur deine
berufliche Zukunft: Es erwartet dich eine intensive Ausbildung
mit individueller, fachlicher Betreuung, die dich optimal auf
deine kinftigen Aufgaben in der Lebensmittelindustrie
vorbereitet. Wir unterstutzen dich bei jedem Schritt deiner
Ausbildung. Bei uns hast du verschiedene Maoglichkeiten dich
weiterzuentwickeln, das gehort bei uns einfach dazu.

Jeder Tag ist voller Abwechslung: Du durchlaufst verschiedene
Ausbildungsstationen und wirst in unterschiedlichste Projekte
eingebunden. So lernst du das Unternehmen am besten kennen
und verbindest die Theorie aus der Berufsschule mit der Praxis
im Betrieb. Nestlé will dir dabei ein richtig guter Partner sein.
Deshalb stellen wir sicher, dass du dein Berufs- und Privatleben
nach eigenen Vorstellungen gestalten kannst: Mit flexiblen
Arbeitszeitmodellen, einer tariflichen Ubernahmegarantie
fur zwei Jahre, einer attraktiven Ausbildungsvergutung,
individuellen Angeboten zur Weiterentwicklung und tollen
Karrierechancen, betrieblicher Altersvorsorge, Vergunstigungen
in Sportstudios in der Region und vieles mehr.

Wir freuen uns, dich als unsere neue Auszubildende | unseren
neuen Auszubildenden willkommen zu heif8en!

Dein Nestlé-Team in Biessenhofen
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Personliche Betreuung durch
unsere Ausbilder:innen
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Spannende Weiterbildungen
und Karrierechancen
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Vergiinstigungen in zwei
Fitnessstudios

Bahnhof (ca. 2
Minuten entfernt)/




In  Deutschland arbeiten etwa 8.300
Kolleg:innen an unseren 13 Standorten
jeden Tag daran Lebensmittel, Getranke
und Tiernahrung herzustellen und dabei
jeden Tag noch ein bisschen besser zu
werden. FUr den Hauptsitz der Nestlé
Deutschland AG sind wir unseren Wurzeln
treu geblieben und haben uns dort
niedergelassen, wo auch schon unser
Grinder Henri Nestlé sein erstes Produkt
entwickelt hat, in Frankfurt am Main.

Von Kolumbien bis Malaysia, von Australien
bis in die Schweiz: Wir sind Nestlé.
Mit unseren 2.000 Marken fuhlen sich
Menschen weltweit zuhause, sie nehmen
sich eine kleine Auszeit oder tanken neue

Energie. 1 Biessenhofen

Gutes Essen fur mehr Lebensqualitat — 2 Conow

daflr stehen wir als «Good food, Good life» 3 Dusseldorf

Unternehmen. Seit mehr als 150 Jahren. 4 Euskirchen

Als Global Player. Als Nachbar vor Ort. Mit 5 Frankfurt a.M.

Standorten in 186 Landern. 6 Hamburg
Unsere Werte :

FUR FAMILIEN X
EINZELNE

Wir erméglichen es
Menschen, ein gesltnderes,

glUcklicheres Leben zu fihren,

indem wir unsere Produkte
kontinuierlich verbessern.

FURDIE
GEMEINSCHAFT

Wir bauen starke
Gemeinschaften und Lieferketten
auf und unterstltzen dabei
bessere Lebensbedingungen in
Gemeinschaften, die direkt mit
uns und unseren Geschafts-
aktivitaten in Verbindung stehen.

7 Ludinghausen
8 Neuss

9 Nonnweiler
10 Osthofen

11 Schwerin

12 Singen

13 Berlin

FUR DEN PLANETEN

Wir bewahren unseren
Planeten fUr kommende Genera-

tionen, indem wir die 6kologische
Bilanz unserer Aktivitaten stetig
verbessern.




Technische Ausbildungsberufe
« Elektroniker fur Automatisierungstechnik (m/w/d)
« Elektroniker fur Betriebstechnik (m/w/d)

« Industriemechaniker (m/w/d)

« Fachinformatiker fur Systemintegration (m/w/d)

Lebensmitteltechnische Ausbildungsberufe
« Milchtechnologe (m/w/d)

« Chemielaborant (m/w/d)

« Koch/ Kéchin (m/w/d)

Kaufmannische Ausbildungsberufe
« Industriekaufmann/ -frau (m/w/d)
« Fachkraft fur Lagerlogistik (m/w/d)
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Ausbildung als Elektroniker
filr Automatisierungstechnik (mfwlcl)

Wusstest du, dass Bussysteme nicht nur im Offentlichen Nahverkehr
zu finden sind? Sie kommen auch in der Automatisierungstechnik als
Datenubertragungssystem vor. Dartber willst du mehr wissen?

Du magst es Dinge zu justieren, zu verbauen oder zu programmieren?
Du suchst nach einer Ausbildung mit Zukunftspotenzial? Dann ist die
Ausbildung Elektroniker:in fir Automatisierungstechnik sicher dein
Ding!

Am Anfang deiner Ausbildung lernst du erst einmal das Grundhandwerk.
Hierzu gehort die Metallbearbeitung, der Zusammenbau und das
Verdrahten von mechanischen und elektrischen Bauteilen. Dazu wird
dir alles Wissenswerte zu den Bereichen der Mess- und Regeltechnik,
Elektrotechnik und Mechanik beigebracht. Nebenbei Ubst du dich
an der Installation und Konfiguration von [T-Systemen. Als Azubi
lernst du die Funktionen und Ablaufe von automatisierten Systemen
zu analysieren. Aus der Analyse werden Anderungen und/oder
Erweiterungen an Maschinen vorgenommen. Zu deinen Aufgaben
zahlt aulRerdem der Einbau von steuerungs- und regelungstechnischen
Einrichtungen. Diese Systeme werden von dir montiert und
programmiert. Wenn der Testlauf reibungslos verlauft, Ubergibst du
das System an die kinftigen Anwender:innen.



Dazu solltest du ,,Ja” sagen konnen:

« Du begeisterst dich sowohl fir moderne
Technik als auch fur Arbeiten am PC?

e Du bringst handwerkliches Geschick mit
und programmierst oder bastelst ab und
an in deiner Freizeit?

« Du interessierst dich fir mathematische,
physikalische und technische
Zusammenhange?

« Du legst viel Wert auf Genauigkeit und
kannst analytisch und logisch denken?

Das lernst du in deiner Ausbildung:

« Einbau von mess-, steuerungs- und
regelungstechnischen Einrichtungen

e Durchfihren von Inbetriebnahmetests

e Programmieren von Siemens- und
Rockwell-Steuerungen in strukturiertem
Text (SCL), in Kontaktplan (KOP), in
Anweisungsliste (AWL) und
Funktionsbausteinen (FUP)

o Unterstltzung der Maschinenbediener:innen,
Instandhalter:innen und Prozess-
technolog:innen bei der Stor- und
Fehlerbehebung sowie beim Entwickeln
von Verbesserungen

e« Zusammenarbeit bei der Umsetzung von

Projekten mit den Industriemechaniker:innen

und den Elektroniker:innen fur

Betriebstechnik

Erstellen von Dokumentationen von

Arbeitsergebnissen und Arbeitsablaufen

Das sind die Eckdaten:

Ausbildungsdauer: 3,5 Jahre
Berufsschule: Kaufbeuren &
Memmingen (Blockunterricht)
Voraussetzung: Gute Mittlere Reife
oder (Fach-)Abitur

Weiterbildung:

Nach deiner abgeschlossenen Berufsausbildung
kann dein Weg noch weiter gehen.
Mogliche Weiterbildungen sind:

o Elektromeister:in

o Elektrotechniker:in

o Prozessmanager:in Elektrotechnik

e Studium der Elektrotechnik oder
Mechatronik/ Automatisierungstechnik
oder Mechatronik

Nestlé unterstltzt dich gerne auf deinem
weiteren Weg.

&




Ausbildung als Elektroniker
fir Betriebstechnik (m/w/d)

Du mochtest einen der attraktivsten Elektroberufe erlernen? Du
bist begeistert von moderner Technik? Du organisierst und planst
auch noch gerne und legst dabei viel Wert auf Genauigkeit?
Dann ist die Ausbildung zum/zur Elektroniker:iin Fachrichtung
Betriebstechnik genau das Richtige fur dich.

Wahrend deiner Ausbildung bist du Uberall dort gefragt, wo es um
Systeme und Anlagen der Steuer-, Mess- und Regelungstechnik, der
elektrischen Energieversorgung oder der Gebaudetechnik geht.

Zu deinen Aufgaben gehoért das Errichten, die Inbetriebnahme
und das Prifen und Warten von Anlagen. Sollten Stérungen
auftreten, analysierst du diese und setzt die Anlage wieder in Stand.
AuBerdem Ubergibst du die Anlagen an die Nutzer:innen und weist
diese ein. Als Elektroniker:in mit der Fachrichtung Betriebstechnik
kannst du als Betreiber:in oder Errichter:in von Anlagen arbeiten.
Als  Betreiber:in kimmerst du dich um die tagliche Nutzung der
Anlage. Hierzu gehort das Prifen, die Wartung und die Einweisung der
Kolleg:innen an der Maschine. Bist du als Errichter:in tatig, baust du die
Anlagen auf. Hierbei sind dir gute Englischkenntnisse eine grol3e Hilfe.




Dazu solltest du ,,Ja” sagen konnen:

o Du begeisterst dich fur moderne Technik?

o Du bringst handwerkliches Geschick mit
oder bastelst in deiner Freizeit?

« Du interessierst dich fur mathematische,
physikalische und technische
Zusammenhange?

o Du legst viel Wert auf Genauigkeit und
kannst gut planen und organisieren?

Das lernst du in deiner Ausbildung:

« Fundierte Kenntnisse in Elektrik, Elektronik,
PC-Technik, Antriebs- und Steuerungs-
technik

o Grundkenntnisse der Metallbearbeitung
und Pneumatik

o Montieren und Installieren von Leitungen
und Leitungsfihrungssystemen

o Planung, Zusammenbau, Verdrahtung und
Inbetriebnahme von Schaltgeraten und
Automatisierungssystemen

o Programmieren und Konfigurieren von
Systemen

o Einrichtung moderner Maschinen und
Anlagen in der Produktion

o Wartung und Reparatur dieser
Maschinen und Anlagen

o Durchfuhrung von Fehleranalysen sowie
systematische Losung von Problemen

Das sind die Eckdaten:

Ausbildungsdauer: 3,5 Jahre
Berufsschule: Kaufbeuren & Kempten
(Blockunterricht)

Voraussetzung: Gute Mittlere Reife

ﬁ m Weiterbildung:

Good MGMUfQ Nach deiner abgeschlossenen Berufsausbildung
kann dein Weg noch weiter gehen.
Mogliche Weiterbildungen sind:

éf « Elektromeister:in
s « Elektrotechniker:in
« Prozessmanager:in Elektrotechnik
e Studium der Elektrotechnik/
Ingenieurwesen

Nestlé unterstltzt dich gerne auf deinem
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Dazu solltest du ,,Ja” sagen konnen:

« Du hast handwerkliches Geschick und
gutes raumliches Vorstellungsvermogen?
o Du bastelst vielleicht ab und an in deiner
Freizeit?
» Du erfasst technische Zusammenhange
schnell?
» Du legst viel Wert auf Genauigkeit und
kannst gut planen und organisieren?

Das lernst du in deiner Ausbildung:

o Ermitteln von Betriebsstorungen
an Maschinen und Anlagen

o Beseitigen von mechanischen,
hydraulischen oder pneumatischen Fehlern

o Beseitigen und Ersetzen schadhafter
oder verschlissener Teile

o RoutinemaRiges Auswechseln
von storanfalligen Bauteilen

o Fachgerechtes Umbauen der Abfull-
und Verpackungsanlagen

« Warten und Instandhalten von
technischen Anlagen

e Anpassen, Umbauen oder
Erweitern von Betriebsanlagen

« Anfertigen von Ersatzteilen mit
Dreh-, Fras-, und Schleifmaschinen

» Fachgerechtes Durchfuhren der
verschiedenen SchweilRverfahren

o Grundkenntnisse in Heizungs-,
Sanitar- und Rohrleitungsbau

Das sind die Eckdaten:

Ausbildungsdauer: 3,5 Jahre
Berufsschule: Kaufbeuren (Einzeltage)
Voraussetzung: Qualifizierter
Mittelschulabschluss oder Mittlere Reife

Weiterbildung:

Nach deiner abgeschlossenen Berufsausbildung
kann dein Weg noch weiter gehen.
Mogliche Weiterbildungen sind:

e Industriemeister:in Metall
o Maschinenbautechniker:in
e Konstrukteur:in

e Studium im Bereich Maschinenbau

Nestlé unterstltzt dich gerne auf
deinem weiteren Weg.



Ausbildung als
Industriemechaniker (m/w/d)

Grolle Maschinen interessieren dich ebenso sehr wie kleine
Bastelarbeiten? Produktionsanlagen und Fertigungsstralden uben
eine magische Anziehung auf dich aus? Dann hast du auf jeden Fall
das Zeug zum/zur Industriemechaniker:in bei Nestlé.

Als Industriemechaniker:in bist du Spezialist:in fUr industrielle
Produktionsanlagen. Du sorgst daflr, dass hochtechnische
Maschinen und Anlagen funktionieren und die Produktion lauft.

Zu deinen Aufgaben gehort es, Gerate, Maschinen oder ganze
Produktionsanlagen zusammenzubauen, umzubauen und in
Betrieb zu nehmen. Zusatzlich kontrollierst du regelmallig die
Produktionsanlagen und kimmerst dich um die vorbeugende
Wartung, damit Stérungen rechtzeitig erkannt und fehlerhafte Teile
repariert werden kdnnen. Du machst keinen Job am FlieBband! Du
baust das FlieRband!

1



Dazu solltest du ,,Ja” sagen kdnnen:

o Du hast SpaR an der Arbeit am PC?

« Du hast grof3es Interesse an
Datenverarbeitungstechnik?

o Du kannst analytisch und logisch denken?

o Du bist kommunikativ und ein Teamplayer?

Das lernst du in deiner Ausbildung:

« Konzipieren und Realisieren komplexer
Systeme der Informations- und Tele-
kommunikationstechnik durch Integration
von Hard- und Softwarekomponenten

« Installieren und Konfigurieren vernetzter
informations- und telekommunikations-
technischer Systeme

e Inbetriebnahme von Systemen der
Informations- und
Telekommunikationstechnik

« Einsetzen von Methoden der Projekt-
planung, -durchfihrung und -kontrolle

o Beheben von Stérungen durch den Einsatz
von Experten- und Diagnosesystemen

« Administrieren von informations- und
telekommunikationstechnischen Systemen

o Prasentieren von Systemlosungen sowie
Beratung und Schulung der Benutzer:innen

Das sind die Eckdaten:

Ausbildungsdauer: 3 Jahre

Berufsschule: Kempten (Blockunterricht)
Voraussetzung: Gute Mittlere Reife oder (Fach-)
Abitur

Weiterbildung:

Nach deiner abgeschlossenen Berufsausbildung
kann dein Weg noch weiter gehen.
Mogliche Weiterbildungen sind:

o Techniker:in Informatik
e Studium der Informatik

Nestlé unterstltzt dich gerne auf deinem
weiteren Weg.
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Ausbildung als Fachinformatiker
fiir Systemintegration. ( mfw/d)

Kommt dir diese Situation bekannt vor? Deine Eltern haben
sich einen neuen Laptop zugelegt und du bist die Person, die
schauen darf, dass alles funktioniert? Genau das ist das
Spezialgebiet von Fachinformatiker:innen flr Systemintegration.
Sie sind dafur verantwortlich, dass die Kommunikationsanlagen
und die Technik funktionieren.

Als Azubi Fachinformatiker:in fur Systemintegration lernst du
alles Uber Hard- und Software. Doch das ist noch langst nicht
alles. Du bekommst alle Probleme, die im Hinblick auf Rechner und
Telefon anfallen wieder in den Griff. Neben den “Reparaturaufgaben”
wirst du auch gerne als Berater:in in Anspruch genommen, wenn
Kolleg:innen Informationen bendtigen, welche Systemldsungen fur
ihren Einsatzzweck am besten geeignet sind. Dank deiner Arbeit
konnen sie sich auf die Funktionalitat ihrer elektronischen Gerate
verlassen.

1



Ausbildung als
Milchtechnologe (mw/d)

Milch gehort fur viele einfach zur Ernahrung dazu - ob zum
Trinken oder als Bestandteil von Butter, Joghurt, Quark, Eis,
Schokolade und Kase. Und genauso vielseitig wie der Rohstoff
ist auch die Ausbildung als Milchtechnologe:in.

Bei Nestlé in Biessenhofen bist du als Milchtechnolog:in die
Fachkraft fur die Herstellung unserer Produkte wie z. B. Babynahrung
und kulinarische Sofen und wirst schon von Anfang an mit in die
Produktionsablaufe einbezogen. Du bedienst und Uberwachst die
Maschinen und Anlagen und bist fur die Qualitatskontrollen der
Zwischen- und Endprodukte zustandig. Neben der storungsfreien
Herstellung unserer Produkte bist du auch fur die Kontrolle
der produzierenden Maschinen und Anlagen sowie deren Reinigung
und Desinfektion verantwortlich.

14



Dazu solltest du ,,Ja” sagen konnen:

e Du bist an der Herstellung von Nahrungs-
mitteln und Milchprodukten interessiert?
« Du kannst dir vorstellen, mit modernsten
Technologien zu arbeiten?
« Mathe, Biologie, Chemie und
Physik machen dir Spal3?
¢ Du arbeitest selbststandig
und bist ein Teamplayer?

Das lernst du in deiner Ausbildung:

« Kenntnisse der milchwirtschaftlichen
Technologien

o Detaillierte Kenntnisse Uber
Nahrungsmittel und Milchprodukte

« Kenntnisse zum Lebensmittelrecht
und Umweltschutz

« Unfallverhltung und Arbeitssicherheit

« Richtiger Umgang mit Reinigungs- und
Desinfektionsmitteln

e« Chemische und mikrobiologische Unter-
suchungen, die der Qualitatssicherung dienen

Das sind die Eckdaten:

Ausbildungsdauer: 3 Jahre
Berufsschule: Kempten (Blockunterricht)
Uberbetriebliche Ausbildung: Kempten
(Blockschulunterricht)

Voraussetzung: Qualifizierter Mittelschul-
abschluss oder Mittlere Reife

Weiterbildung:

Nach deiner abgeschlossenen Berufs-
ausbildung kann dein Weg noch weiter gehen.
Mogliche Weiterbildungen sind:

o Molkereimeister:in

o Molkereitechniker:in

o Industriemeister:in - Fachrichtung
Lebensmittel

o Studium der Lebensmitteltechnologie

Nestlé unterstltzt dich gerne auf deinem
weiteren Weg.
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Dazu solltest du ,,Ja” sagen konnen:

o Lebensmittel und deren Qualitatskontrolle
begeistern dich?

« Du bringst analytisches Denken mit und
arbeitest gerne in einem Labor?

e Du hast SpaR an den Fachern Chemie,
Biologie, Mathematik und Physik?

» Du arbeitest gerne genau, gewissenhaft
und selbststandig?

Das lernst du in deiner Ausbildung:

« Durchfuhren chemischer Reaktionen

« Analysieren von Stoffen und Stoffgemischen

o Messen von physikalischen GroRen

« Bestimmen von Stoffkonstanten

« Dokumentieren von Arbeitsablaufen und
Ergebnissen

« Anwendung instrumenteller physikalischer
und physikalisch-chemischer Messungen

o Durchfihrung praparativer, mikro-
biologischer und molekularbiologischer
Arbeiten

« Anwendung chemischer und physikalischer
Messmethoden

Das sind die Eckdaten:

Ausbildungsdauer: 3,5 Jahre
Berufsschule: Augsburg (Einzeltage)
Uberbetriebliches Praktikum: Augsburg
(einzelne Wochen im Wohnheim)
Voraussetzung: Gute Mittlere Reife

Weiterbildung:

Nach deiner abgeschlossenen Berufsausbildung
kann dein Weg noch weiter gehen.
Maogliche Weiterbildungen sind:

o Techniker:in Chemie

o Labormeister:in

e Industriemeister:in Chemie

o Studium der Lebensmitteltechnologie

Nestlé unterstltzt dich gerne auf deinem
weiteren Weg.
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Ausbildung als
Chemielaborant (m/w/d)

Du mochtest ein Teil des Laborbereichs des grofiten
Lebensmittelherstellers werden und hast Spall am Umgang mit
Lebensmitteln? Du untersuchst, analysierst und kontrollierst gerne?
Dann ist die Ausbildung zum/zur Chemielaborant:iin die richtige
Entscheidung! Mit dieser Ausbildung hast du dir einen Beruf mit
viel Verantwortung ausgesucht. Du stellst namlich sicher, dass die
Rohstoffe, Halbfabrikate und Fertigprodukte unseren hohen
Qualitatsanspruchen gerecht werden. Dazu fuhrst du chemische und
physikalische Analysen durch.

Auch mikrobiologische Untersuchungen, sensorische Kontrollen
sowie die DurchfUhrung von Linienkontrollen wahrend des
Produktionsprozesses gehdren zu deinem Aufgabengebiet. Dein
Arbeitsalltag im Labor erfordert sehr prazises Arbeiten, Umsicht und

Geschick beim Umgang mit Chemikalien.
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Ausbildung
als Koch| Kéchin (mfw/cl)

Du bist ein kreativer Mensch? Du arbeitest gerne mit Lebens-
mitteln? Du kochst gerne frische Gerichte und das auch fur deine
Familie oder Freunde? Damit hast du schon einmal die ersten
Voraussetzungen fir die Ausbildung zum Koch/ zur Kéchin erfullt. Mit
der Ausbildung als Koch/ zur Kochin wird dir garantiert nicht langweilig.
Dein Arbeitstag besteht darin, die Kollegen und Kolleginnen tUber den
Tag mit leckerem Essen zu versorgen.

Dazu gehort das Erlernen von arbeits- und klUchentechnischen
Verfahren, Warenkunde, Zubereitung und Anrichten von Mahlzeiten
und Buffets. Dein Tag ist genauso bunt wie unsere Produktpalette.
Natlrlich bereitest du auch Speisen aus der nationalen wie auch der
internationalen Kiche zu.




Dazu solltest du ,,Ja” sagen konnen:

o Du hast Freude und Respekt im Umgang
mit Lebensmitteln?

o Du mochtest kreativ arbeiten?

o Du bist gut im Organisieren und ein starker
Teamplayer?

o Du legst viel Wert auf geregelte Arbeits-
zeiten in der Gastronomie?

Das lernst du in deiner Ausbildung:

o Anrichten und Zubereiten von Speisen:
Erlernen verschiedener Arbeitstechniken
sowie Garmethoden, Einsatz von
Arbeitsmitteln und Geraten

o Herstellen von vegetarischen Gerichten,
Zwischenmahlzeiten, Suppen, Saucen
und SuRspeisen

o Erstellen von Aktionswochen und
Speisenfolgen sowie Servicetatigkeiten
und gastorientiertes Handeln

« Planung und Kalkulation: Menus planen, die
Menge der bendtigten Zutaten berechnen,
Preise fur die Speisekarte kalkulieren

« Warenwirtschaft: Lebensmittel einkaufen,
annehmen und korrekt lagern

« Mise-en-place: Den Arbeitsplatz bzw. sog.
“Posten” vorbereiten und benotigte
Werkzeuge wie Messer, Kellen oder
Schneebesen

Das sind die Eckdaten:

Ausbildungsdauer: 3 Jahre
Berufsschule: Mindelheim, AuRRenstelle
Bad Worishofen (Blockunterricht)
Voraussetzung: Qualifizierter Mittelschul-
abschluss oder Mittlere Reife

Weiterbildung:

Nach deiner abgeschlossenen Berufs-
ausbildung kann dein Weg noch weiter gehen.
Mogliche Weiterbildungen sind:

« Kiichenmeister:in
o Studium der Lebensmitteltechnologie

Nestlé unterstltzt dich gerne auf deinem
weiteren Weg.



MANNISCHE =
US%li'EDUNGSBERUF

Ausbi al,
Indsustidnle‘kf\c?uffri«u/ —mann (mfwld)

Wie kommen unsere Produkte in den Laden? Wie viele Packungen
mussen verkauft werden, damit die Produktionskosten gedeckt sind?
Wie lauft ein Bewerbungsprozess hinter den Kulissen ab? Diese und
noch weitere Fragen interessieren dich? Dann ist die Ausbildung
Industriekaufmann/ -frau genau das Richtige fur dich. Hier werden nicht
nur deine Fragen beantwortet, sondern du bekommst alles mit.
Organisieren, kalkulieren, prasentieren und verhandeln wird dich in
deinem Alltag begleiten. Eines ist garantiert: Bei uns wird es definitiv
nicht langweilig! Fur Industriekaufleute sollten Office-Programme wie
z. B. Excel und PowerPoint keine Fremdworter sein. Wahrend deiner
Ausbildung durchlaufst du verschiedene Abteilungen wie z. B.
Planung und Disposition, Einkauf, Controlling, Lager, Technik und
Personalabteilung. Durch den Einblick in die vielen unterschiedlichen
Bereiche erweiterst du nicht nur dein Fachwissen, sondern bist am Ende
auch ein Allrounder. Dank deiner zahlreichen Kenntnisse findest du dich
nach deiner Ausbildung in jeder Abteilung zurecht, denn du kennst alle
kaufmannischen Bereiche und behaltst stets das grolRe Ganze im Blick.
Sollte es doch einmal klemmen, hilft Nestlé dir mit Trainings und
Schulungen dabei, deine Starken auszubauen und deine Fahigkeiten zu
fordern.
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Dazu solltest du ,,Ja” sagen konnen:

e Du arbeitest sehr sorgfaltig und gerne
am Computer in einem Buiro?

« Du bist kontaktfreudig, kommunikativ
und ein starker Teamplayer?

e In den Schulfachern Deutsch, Englisch
und Betriebswirtschaft hast du SpaR?

o Deine logische Denkweise sowie deine
selbststandige Arbeitsweise zeichnen
dich aus?

Das lernst du in deiner Ausbildung:

« Produktionsprozesse planen, Uberwachen
und optimieren sowie Mengenflisse des
Herstellungsprozesses darstellen

e Bearbeiten von betriebswirtschaftlichen
Themen in allen Funktionen des Betriebes
(Finanzierung, Investitionen, Rentabilitat,
Kostenplanung und -analyse usw.)

o Rechnungen erstellen und kontrollieren,
Geschaftsvorgange buchen, Kosten
berechnen und Finanzblcher fihren

e Auswerten von Kennzahlen und Statistiken
fur die Erfolgskontrolle und zur Steuerung
betrieblicher Prozesse

o Personalbedarfe ermitteln, Einsatzplane
erstellen, Bewerber:innen auswahlen,
Arbeitsvertrage erstellen sowie Aufgaben
der Personalverwaltung bearbeiten

Das sind die Eckdaten:

Ausbildungsdauer: 3 Jahre

Berufsschule: Kaufbeuren (Einzeltage)
Voraussetzung: Gute Mittlere Reife oder (Fach-)
Abitur

Weiterbildung:

Nach deiner abgeschlossenen Berufsausbildung
kann dein Weg noch weiter gehen.
Mogliche Weiterbildungen sind:

e Fachwirt:in Industrie
o Fachkaufmann/ -frau Personalwesen
e Studium der Betriebswirtschaft

Nestlé unterstltzt dich gerne auf deinem
weiteren Weg.
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Ausbildung als Fachleraft
fiir Lagerlogistik (mfw/[cl)

Du behéltst auch in stressigen Situationen immer den Uberblick?
Du mochtest dazu beitragen, dass die Warenstrome flieRen?
Gabelstapler fahren hort sich fur dich nach riesigem Spaf3 an?

Wenn du alle Fragen mit «Ja» beantwortet hast, schau dir doch den
Ausbildungsberuf der Fachkraft fur Lagerlogistik an. Dieser sollte
perfekt zu dir passen! Stets den Uberblick zu behalten, welche Waren
sich wann und wo im Lagerhaus befinden, ist nur eine der zentralen
Aufgaben der Fachkrafte fur Lagerlogistik. DarUber hinaus planen und
organisieren diese die produktgerechte und platzsparende Lagerung
sowie den reibungslosen Weitertransport der Guter.

Sie sorgen daflr, dass keine Engpasse entstehen und besetzen eine
wichtige Position in unserer Wertschopfungskette. Dartber hinaus
stellen unsere Fachkrafte flr Lagerlogistik sicher, dass der Nachschub
an Nestlé Produkten nicht versiegt. Zudem vermitteln wir dir im
Laufe der Ausbildung fundierte Kenntnisse aus allen Bereichen der
Lagerhaltung: Vom Hochregal bis zum Tiefkihlraum, von der Palette
bis zum verpackten Endprodukt. Du lernst mit der Vielfalt der
Produkte, den Gebinden und Transportwegen in unseren
hochmodernen Lagerhausern gekonnt umzugehen. Mit dieser
Ausbildung steht dir Tdr und Tor zur boomenden Logistikbranche
offen, auch und vor allem bei Nestlé.

-
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Dazu solltest du ,,Ja” sagen konnen:

Du hast Freude im Umgang mit Waren,
Roh- und Packstoffen?

Du bist bereit den Staplerfihrerschein
zu machen?

Du bist ein Organisationstalent und
arbeitest auch mal gerne am PC?

Das lernst du in deiner Ausbildung:

Als Fachkraft fur Lagerlogistik lernst du wie
du GUuter annimmst und die Ware anhand
der Begleitpapiere prifst

Du lernst die Ware zu entpacken, zu
sortieren und anforderungsgerecht
einzulagern

Kenntnisse Uber das Kommissionieren,
Verpacken und Verladen unserer Waren
zum Versand in Uber 80 Landern auf der
ganzen Welt werden dir ebenfalls vermittelt
Du lernst nicht den Uberblick zu verlieren,
egal wie voll das Lager ist und was bei der
Lagerung von Waren und Gefahrstoffen

Zu beachten ist

Auch das Durchfuhren von jahrlichen
Inventuren werden wir dir beibringen

Das sind die Eckdaten:

Ausbildungsdauer: 3 Jahre
Berufsschule: Kaufbeuren (Einzeltage)
Voraussetzung: Qualifizierter Mittelschul-
abschluss oder Mittlere Reife

Weiterbildung:

Nach deiner abgeschlossenen Berufs-
ausbildung kann dein Weg noch weiter gehen.
Maogliche Weiterbildungen sind:

Meister:in fiir Lagerwirtschaft
Fachkaufmann/ -frau fiir Einkauf/ Logistik
Studium der Betriebswirtschaft
Schwerpunkt Logistik

Nestlé unterstltzt dich gerne auf deinem
weiteren Weg.
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PERPRAKTIKUM

SSEL ZUM ERFOLG!

Du interessierst dich fur einen Ausbildungsberuf, willst aber
sicherstellen, dass der Beruf auch wirklich zu dir passt?
Oder mochtest du in einen Beruf hineinschnuppern, Uber den
du bisher wenig weil3t?

Mit einer Ausbildung legst du einen wichtigen Grundstein
far deine berufliche Laufbahn. Umso wichtiger ist es, dass du
dir spatestens bei der Bewerbung klar darlber geworden bist,
welcher Beruf zu dir passt. Denn nur wer mit Leidenschaft
einen Beruf ausUtbt, wird auch lange Spal daran haben.

Wir bieten dir deshalb an, in unsere Ausbildungsberufe ein bis
funf Tage , hineinzuschnuppern”. Du hast auch die Moglichkeit,
dir in einer Woche mehrere Berufe anzuschauen. So lernst du
nicht nur deinen zukinftigen Ausbildungsplatz, sondern auch
deine:n Ausbilder:in und unsere Auszubildenden kennen.

Was braunchen wir von dlir?

Kurze Bewerbung per E-Mail an:
bewerber-biessenhofen@de.nestle.com

mit Informationen zu:

Ausbildungsberuf,
in welchem du
schnuppern mochtest

Lebenslauf, letztes

gewiinschter Zeitraum

des Praktikums

Schulzeugnis

Bitte beachte:

Aus organisatorischen Grinden und aufgrund unserer hohen
Hygienevorschriften benotigen wir eine Vorbereitungszeit von ca.
6 Wochen.

Fur ein Praktikum in den Ferienzeiten solltest du mindestens 15 Jahre
(fUr einen Praxiskontakt mindestens 13 Jahre) alt sein. Wenn es sich
um ein Schulpraktikum wahrend der Schulzeit handelt, kannst du
schon ab 13 Jahren zu uns kommen.
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Du hast dich entschieden und willst deine Karriere bei uns starten?
Dann warte nicht lange und schicke uns gleich deine Bewerbung!

Was geldrt in deine Bewerbung?

« Anschreiben
+ Lebenslauf
Die letzten zwei Schulzeugnisse
« Praktikumsnachweise

Wie bewirbst du dich?

Online Uber:
www.nestle.de/jobs

Noch fragen. offen geblieben? Melde dlich gerne bei uns!

Nestlé Deutschland AG

Werk Biessenhofen

Personalabteilung

FlUssener Stral3e 1

87640 Biessenhofen

Tel.: +49 8341439 - 0

Email: bewerber-biessenhofen@de.nestle.com

Werde Teil unserer Nestlé Familie und zeige uns was fiir eine
individuelle Personlichkeit in dir steckt.
Bewirb dich jetzt — wir freuen uns auf dich!
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MEHR INFOS FINDEST
DU HIER:

nes.tl/biessenhofen




